
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vendredi midi 3 septembre 2010 
 

Terrine Andalouse de Rouget  
Et Poivrons Confits 

 
 

Faux-Filet de Bœuf Grillé 
 (viande d’origine française)  

Beurre Maître d’Hôtel avec 
Pomme Dauphine et Haricots Verts 

 

Fromage et Salade 
 

Délice de Fruits Rouges 
 

Samedi midi 4 Septembre 2010 
 Terrine de Canard aux Olives 

Confiture d’Oignons 
 

Faux-Filet de Bœuf Grillé 
(viande d’origine française)  

Sauce Bordelaise  
Tagliatelles et Tomates 

 
 

Fromage et Salade 
 

Tarte aux Amandines et Framboises 

Samedi soir 4 septembre 2010 
Salade de Chorizo et croutons 

 
Corolle de Brochet et Rouget 

Riz Safrané à l’Espagnole 
 

Pavé de Rumsteack Grillé 
(viande d’origine française)  

Sauce au Poivre avec Gratin dauphinois et Brocolis 
 

Fromage et Salade  
 

Délice de Praline et Pommes au Miel 
 

Orchestre Orchestre Orchestre Orchestre     

SUSPENS ORCHESTRASUSPENS ORCHESTRASUSPENS ORCHESTRASUSPENS ORCHESTRA    

 

Le Festival de la Viande 

vous propose : 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Dimanche midi 05 Septembre 2010 
 

 
 

Terrine de Volaille à la 
Méditérranéenne 

Salade Croquante du Sud 
 
 

Pavé de Bœuf  
« Label Bœuf Fermier du Maine » 

Sauce Paysanne 
Pommes Paysannes et HaricotsVerts 

 
 

Fromage et Salade 
 

Délice Chocolat à l’Orange 
 
 

 

Lundi soir 06 Septembre 2010 
 

Assiette de Charcuterie 
 

 

Pièce de Bœuf   
(viande d’origine française) 
Et Pomme au Four et Crème Légère 

 
 

Fromage et salade 
 

 

Tarte Alsacienne à la Poire Tiède        
et son Sorbet 

 
POSSIBILITE DE RESERVER A 

L'OFFICE DE TOURISME 
D'EVRON 

Tel : 02 43 01 63 75 
A PARTIR DU 24 AOUT 2010 

M. GAUTHIER, Traiteur 
Route du Pont-Andreux 

61130 ST GERMAIN DE LA COUDRE 
Tel : 02 33 85 18 18 

Site Internet : www.gauthier-traiteur.fr  
Email : gerard.gauthier@wanadoo.fr 

 

Dans chaque menu, le 
fromage est offert par la 

Fromagerie BEL 
D’EVRON 


